
赤城深山ファームの社長の高井氏は、「ソバはナマモノ」と思って

取り扱っています。収穫後の穀粒水分、温湿度管理はもとより、袋

の上からの直射日光も品質に影響を与えると感じ品質劣化を極力

抑える管理の徹底に心がけています。

乾燥も速やかに、でも、急激な乾燥は品質低下を招きます。

加温と休止を繰り返すことで、品質の維持を徹底しています。

『技が100％であっても、100％の素材でなければ100％の蕎麦に

はならない』との信念で栽培に取組んでいるそばの実を是非お試

し下さい。

群馬県渋川市赤城町

販売品目 一本挽 ヌキ実

〒136-0082 東京都江東区新木場４－６－２３

電話03-3521-4160 ＦＡＸ03-3521-4220

フリーダイヤル（月～金 9：00～17：00） 0120-32-1157

ＵＲＬ http://www.ishimori-seifun.co.jｐ

（価格等はお問い合わせください）

石森製粉株式会社

２０２４年産秋新

新増設された、玄蕎麦乾燥施設

（こうずけのくに）


